
MENU RESTAURANT SCOLAIRE

Semaine du 3 au 7 juin 2024

Lundi Mardi jeudi vendredi

Entrée Macédoine de Légumes Œuf mayonnaise Concombres (Bio-L) Maquereaux sauce tomate

Viande
Pâte à la carbonara (m)

Rôti de dinde (M) Limande meunière

Légumes Haricots verts (Bio) Riz

Dessert Compote/Biscuits Yaourt nature sucré Fraises à la chantilly (L-M) Glace

semaine du 10 au 14 juin 2024

lundi mardi jeudi vendredi

Entrée Salade de tomates (Bio-M) Cervelas Melon (L) Surimi Mayonnaise

Viande Nuggets de poulet
Pâte à la bolognaise (M)

Filet de Colin

Légumes Haricots Beurre (Bio) Flageolets verts

Dessert Flamby Fromage / Banane Glace Eclair à la vanille (M)

semaine du 17 au 21 juin 2024

Lundi Mardi jeudi vendredi

Entrée Saucisson à l'ail Radis au beurre (L) Carottes râpées (bio-l-m) Melon (L)

Viande Boulettes de bœuf Pizza (M) Fish and chips de merlu

Légumes Semoule (M) Sucrine (L-Bio) Petits-pois (Bio)

Dessert Fromage / Abricot Fruits au sirop Fromage Blanc sucré Mousse au Fruit

semaine du 24 au 28 juin  2024

Lundi Mardi jeudi vendredi

Entrée Mousse de foie Betteraves/maïs Taboulé

Viande Escalope viennoise panée Brandade de morue

Légumes Ratatouille (M-Bio) Laitue (L-Bio) Sucrine (L-Bio)

Dessert ChocolAt liégeois Compote/Biscuits Fraises au sucre (L) Tartelettes aux pommes (M)

(OF): Origine France (PL): Produits Locaux (M) : MAISON
Menus susceptibles d'être modifiés en raison d'évènements indépendants de notre volonté

Gratin de pommes de terre 
et courgettes (M)

Salade de Pommes de terre 
(M)

Salade de riz  composée 
(M)

Salade de 
tomates/concombres (Bio-

M)
Quiche aux lardons de 

volaille (M) Gratin de pâtes sauce 
tomate cuisinée (M)
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